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KO’UZI

Sushi is hot stuff. Hoewel het natuurlifk een rawwe hap blijft en we er nog
niet helemaal wit zijn of we sushi nu de status van fastfood” dan wel die
van ‘culinaire massage voor gevoelige zielen " moelen toekennen. Eén ding
weten we wel zeker: Antwerpen is een smakelijh adresje vijker.

“Ko'uzi combineert het beste van oost en west”, vertelt de Japanse
Junko Kawada, die haar grote liefde oftewel chef-kok Robrecht Wolters
naar Belgié volgde en hier een nieuw sushiconcept in het leven riep.
“Sushi is vandaag gezonde convenience food, en dat is goed zo, maar
ik miste de belangrijkste waarden rond sushi, namelijk kwaliteit en
Places (o be, verfijning, Dat is wat de oosterse keuken interessant maakt en watik 4
- = mijn klanten wil aanbieden.” En dus maakt Junko Kawada haar sushi 3
f}fﬁ}ﬁ'ﬂf I 0 E'f ) volgens de Japanse traditie, moeten de vis en de rijst aan strenge nor-

% - men voldoen en is elke sushi die de keuken verlaat - neem het van

ons aan - een liefdevol bereid kunstwerkje, In de keuze van de
ingrediénten flirt Junko Kawada meer dan eens met

de westerse keuken en zo bespeurden we niet alleen een zweem

van roze peper, basilicum en paprika, maar ook ganzenlever, Sint-
Jacobsschelpen, kappertjes en truffelparfum. Japanse -
keuken met een westerse toets dus. De
traditie dicteert dat je de nasmaak van de sushi
wegspoelt met een slok groene thee, maar wi)

! bestelden een frisse pint Kirin Ichibanshibori

N en (surprise!) dat werkte ook. We probeerden
het slaatje van boekweitnoedels, citroen en
zeekraal als voorgerecht, gevolgd door het
Ko'uzi-assortitnent (14 stuks met tartaar,
nigiri, maki en warme sushi), keken niet op een
drankje meer of minder, bestelden een crémae van witte - I
chocolade met yuzu, mandarijn en verbena als dessert en klok- Junko Koy
ten af op 40 € per persoon. Ko'uzi is gespecialiseerd in take-away, leve-
ringen aan huis en catering. Er zijn maar zes zitplaatsen in de bar, dus
best reserveren. CAROLINE HENDERICKX L]
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“De noam Ko'uziillustreert hoe oosten west
elkoorvindan aldus Junks Kowada, "Hetis
f=r-1q! s.c:rr:n_rnrrckkir'lg worn hat EngE'SE COsY an
het Jopanse kouji, wat zoveel betekent als
de gistcellen die simpela rijst fermenteren iof

geraffineerde saké en shoyu.”
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