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L'art du sushl

¢ Je gashimi, Je sushi et natique de la gastiro-
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tranches de poisson cr second est d abord une prépa-

ration de riz vinalgreé. Et ¢est avant toul la qualite du riz qui fail
la gualité du sushi, Arvivée en Belgique oo 20065, Junko Raw
couvert loa restaurants axiatiques g i|-r--:---'~ Tl -i"-|'.: =

japonais. =]'al constalé gue beaucoup étaient loin d'étre d'or

HIne nappne, oot Lains &tasent asser chers el d autres ofiraient
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lini -'It,ll convient de prenarer e sushis & 13 manut car ke rizaten
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Chest ainsi qu'a germe lidée de eréer en compagnie doe son mar
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pour l'industrie alimentaire, un magasin de sushis baplise sko'uzie
L& ar a &l iaugure au début de I'eté a Anvers ol combi erel e
traditionnelles e créatives, « Nous proposons des sushis qui respectent
ka trachihon mponanse en inabere 4o Qualite tant siour les produits q
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