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# De pnaam Ko'usi i een samen-
i:|'|'|E|!|I|'I,g van bet Engelse cosy
oo d en het Koo,
i giapeellen die i ﬁnﬂe 11
teren tot 2akeé of shoy, Kozl ver
telt meteen waar et inJunko's ge.
rechben om te doen is: de samen-
smelting van westerse mJ.qpan-
E A .
“1k gervesr zowel traditione]le
als creatieve sushi®, vertelt de Ja-
panse, die in 2008 haar zaak in
Anbwerpen cpende. Ze deed dat
cinder impuls van haar man. Die
is kok vam opleiding, maar ks ook
actief in catering voor allerhande
Events,

“Gaandeweyg hebben we ont-
deke dat onze kianten de radi-
tlonede sushi wel bekker vonden,
maar net bets ve salt vah smaak.
Daarom maken we :u:h[ ¥ari-
beiten die pd
pepeET &N "m,r'.n}u:rbuld
of met gekonfijte tomaat en pa-
prika, of met mayonaisc, fomant
i hasilicum of met radigs en hies-
loak. W serveren zelfs sushi met
colisenis in plaars van rijse. Mist
gemakkelifk om te maken, maar
weel verrassend. Allemaal eombs-
nakies van smaken die e in Japan
ne<it zal proeven,”

Fen restaurant waar je

gerechte
of eenw

eetwinkel, meeneemrestaurant, tra

take away? Niet één term lijkt de lading juist

te dekken, maar u weet vast wal
Drie fijne adresjes in Antwerpen om u ter

plaatse

KO'UZI, ANTWERPEN

“Sushi met een creatieve toets uit het Westen”

Pal in het centrum van

of thuis te verwennen.

ook kant-en-klare
n en andere delicatessen kan kopen
inkel waar je ook kan tafelen. Een

iteur of

we bedoelen.
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sushishop te openen: &&n
Enlnhmhtm WI. mhm
catering voor events. Intussen draait
Kio'usl opvalle weren.

“Onspandisredelffkklein, vooreen
echi restaurant was er niet
ruimie, De meeste klamben
hun len, maar
hetis ook mogelk om ter plaatse te
éten, et plaatsen aan de oog, zes

ap ket terras.”

“1a Japan warde sushi zelden in

| onze sushide h

een traditionse| restaurant

veerd, waordt het ineen
sughibaran the spot bereid en sittend
& e boxng oppegeten Sushistaal
in Japan woor guelck service: super-
wvers maar ook supersnel. ikeb het
liever iets rustiger. We bereiden
dag door, zodat
n mm:'lanl oen Mmool voumandie in

Er: raals :m:lh. T
sashimitrekkeno ann-
dacha. 'Enm:ﬂﬂmalemﬂh -
habve de verse, rauwe vis - het men-
mrﬁg‘m ,EOURET 5;1':[5&
rEpTON - jnar geleden
bestonden keelknsten mog miet -
weerd verse vis op deze manier be-
reid om die vers i houden. .
fErEeteno e toddirie
rweek i. Miet zozeerde Kleine

- el e e alleien sl
inenshuis zijn - maar een mal-
mere variant thuis met bet gezing
een bol rijst met danrbovenop verse
oriCpE,
je hier niet vindt - haring, w

sapdimes...

Jumba ileralleen Jokale pro-
duoen. rhmmmpu\m:lh,
dus ks het onmogelijk Japanse vis-
soorten i importenen, Danrom ge-
beuik ik producten die hier te
zijn; Schotse zalm, tondjn, m

demm
biet, gegrilde

"“‘Ed...;,

wyusenachiewatabi. Verdher di olas-
ek artaar sushi met sint-j
uﬁlp:izam-.-rmm fl, FLRAT crcati:;[
W Enet roEe T Ch papr
E?mn:twiu::-radu-aﬁq}c Inﬂpﬂgfmﬂ
basilicumen oligolic.” Deze creatie-
wisushi kosten 2.2 of 2.5 eura,

D echie klassickers zoals maki-
in reewier gerolde tonign, Schodse
zalm of komkommer; en nigir: vi-
niegar rijst met daarbovenop pelak-
te zeebaars, gelakee tonkn, gemar-
neerde makreel en gelakie schotse
zalm kosten gemiddeld 1 ot 2 euro
per sk,

Junko serveert urteraand ook di-
werse sashimi™s (alleen vis), roals
wan tecbaars, licht ghemari:lmtl.'ﬂ
met mosterdzasd en sesamodie (9.5
era) of van Schotse zalm, lbehe ge-
marinecrd met kaffirblaadjes en
alijffolic (8,5 eura). Verder ook lek-
kere slaaijes zoals de salade van
boekweitnoedels, gemarinesrde
zakmen roze peper (4.5 cura). Alkes
am mee te nemen. Lekker handig is
de lanch kit (13 eura): 7 of 6 stules
nigiri, maki, tanmaar, met slaatje of
miso soep en chocolade,

Junkn, die op simpele veaag su-
shi-workshops goeft, verzongt ook
rfmcn.m?m cn walking din-
ners. Met haar heerdijke swshi.

EARIN VANHEUSDEN

Kao'ari, Sint-borkt-
poor 12, Antwer-
pisn, 03231 34.B8
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11-300, 2ad-ann
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Fondag en maan-

dag geshoten.
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