« Koks uit Antwerpen, Brussel en Leuven houden benefiet voor slachtoffers van aardbeving in Japan

Sushi eten om Japan te helpen

e
Antwerpen

Met het Diner van de rijzende
ron ramelen vier restaurateurs
geld in voor Japan. "Mijn nicht
in Japan overtuigde me”, zegt
de Antwerpse sushi-chef Junko
Kawada,

» Goed etenentegelikde goedezaak
steunen. Dar is het mottovan het Din-
rer of the rising sun dat plaatsvindt
op donderdag 26 mei, Die avond
krijgt u vier gangen voorgeschoueld
door niet de minste chefs. “We vra-
gen 200 euro per inschrijving”, zegt
Junko Kawada, initiatiefneemsteren
chef-kokvansushirestaurant Ko'uzi
aan de Antwerpse Sint-Jorispoor

“Mijnnichtje inJapan heeft me zo-
vier gekregen. Ze zel me: ‘Het zou de
familie plezieren, als je iets doet om
Japantehelpen”. Veel meeraandrin-
gen hoefde niet meer”, geeft Junko
(37 woe,

Samenmet haar echigenoot, chef-
consulent Robrecht Wolters (38],
begon re andere chefs en partners
warm te maken. “Uiteindelijk heb-
ben we een reclamebureau over-
tuigd omeen website te ontwerpen.
Eenandere partner zorgde vooreen
vew, zodat het ingezamelde geld op
netjes gescheiden rekeningen te-
rechtkomt.”

Televisiejournalist Alain Coninx
(¢én) heefr al toegezegd om de
avond aan elkaar te praten.

Exotisch en Japans

Maar het belangrijkste zijn de
chefs, die de gasten die avond ver-
wennen. “Daarvoor lopen we best

even het meanw af™, stelt Junko voor,
Tomoyatsu Kamo van het gelijkna-
mige Japanse restaurant in Brus-
sel verzorgt de hapjes. “Hij bereidr
drie kleine gerechien: cen warme
Japanse flam (eiervla, red. ), een sla
tje met zeevruchten en een hapje
met sint-jacobsvruchten. Toevallig
komenwe deze week samen om bij-
passende wijnen te kiezen. We heb-
benvoorwijn gekozenomdat niet be-
dereengraagsake drinkr, Maar vioor
de rest houden we het toch exotisch
enJapans.”

“Veel mensen
denken dat alle
sushi's rauw zijn.”

JUNKEDO KAWADA
LADYCHEF KO LZ], ANTWERPEN

MWa e Brusselse chef is Junko Ka-
wada zelfaan de beurt, “Tk maak vier
verschillende sporten sushi (rijse met
visen zeewier, red. ). Dat zal ereentje
zijnmet Belgische garnalen, eenmet
gerookte paling, een met kingfishen
voor die laatste twijfiel ik nog tussen
tonijn en gegrilde zalm,”

Ewinpen De Pacpe van restaurant
Trente in Leuven en volgens Gaule-
Millaude beste jongechelvan 2011,
houwdt het bij cen kalfsbereiding, “Hij
brengt 2¢ op smaak met Japanse
kruiden en ingrediénten, “We heb-
ben voor het hoofdgerecht nog aan
duif gedache, maar ook dan is niet
vioor iedereen toegankelijk”, legt
Junko uit. We mikken op 200 per-

somen. Danis het normaal dat je afen
toe toegpevingen moet doen,”

Het diner wordt afgesloten met
desserts van Robrecht Wiolters, de
echtgenoot van Junko. “Hij gaat
twee desseris maken”, zegt 2e. “Een
op basis van fruit en eentje op hasis
van chocolade.”

Chocolade bindt

Het is toevallig de chocolade die
het stel bij elkaar heeft gebrachi. “1k
heb gewerkt in de chocoladebusi-
ness”, 2egt Junko, “MNeen, niet inde
bereiding ervan, maar in de promo-
tie. En Robreche woonde een beurs
inJapan bij, waar ik werkre,”

Daarna zorgde een ander evene-
ment voor de volgende wending in
het leven van Junko. “Tk was op een
wirdstrijd sushi maken in Frankrijk
en merkte daar dat Europeanen er
verzed opzijn, Enfin, ik zag hunogen
glinsteren, maarin feite hebbenze er
vaak foute informatie over.”

“Voorbeelden? Natuurlijk heb ik
die. Zo denkenveel mensen dat alle
sushi’s rauw zijn. Hoe noem je dan
garnalen, gekookie scampi's, ge-
rookte paling en gemarineerde ma-
kreel? Dat marineren gaat trouwens
ecuwen terug. Toen er nog geen ijs-
kasten waren, werden sint-jacobs-
vruchien bewaard door 2e te koken
met cen sojasausje.”

De opbrengst van de avond gaat
via het Rode Kruis naar projecten in
Japan.

JOHAN VAN BAELEN
vewrw.dinneroltherisingsun.be, dan-
derdag 26 melvanaf 190 in het Kalani-
enpaleis, Paleizenlaan in 32080 Tervuren
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Junko Kawada met echigenoot Robrecht Wolters en dochtertje
Sakura. Inzet: het logo van het diner: een origami-kraanvogel met de
rijzende zon. FoToWEF



