KNACK RESTAURANTGIDS
Ue nicuwe hnack Restaurantgids 2011-2012
tele bapna 00 ge cteerde cethuiren. Met zijn
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En verder...

VERJAARDAGSACTIE

Le Creuset ve

. Werniguwende sushi's, Zoals deze met COUSCOUS,
baf Bo'uzi in Antwerpen.

FUSION SUSHI

Junko Kawada is de Japanse eigenares en lady-
chef van de cigentijdse sushibar Ko uzi (spreck
uit “cosy’). In de rakeaway en eat-in in de Ant-
werpie binnenstad bereidr 215, naast craditionele
sushi, sinds korr sok fusion sushi, waarbij =ij bij-
voorbeeld sushi maake met Tunesische, handge-
rolde en zongedroogde m"hamsa-couscous in
combinarie mert gegrilde sint-jakobsschelpen of
met chiliolie gelakee gele rugvintonijn, Op dins-
dag- en donderdagavond is er kookles in het En-
gels, Frans of Japans voor groepjes van 53 7 per-
songn., Zij woont de kunst van her sushimaken
aan beginners en gevorderden (45 curo, degusta-
tic inbegrepen).

Ko wzi: Sine-forispoors 22, 2000 Auricerpen.
32322488, Open dinsdag v doncderdag van
11 wor 20, vrijeag en zacerdag van 11 oor 21 .
twree, bonzi be.

MUSEUMBRASSERIE

kak O i Martin de Bozar
Erasserie in het
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nich nu Bauchery
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